s GRAN MORAVIA

CERSTVA MOZZARELLA S TATARACKEM Z PAPRIK
A CERVENE CEKANKY

Pecené papriky s cervenou ¢cekankou, raj¢atky a mozzarellou.

Suroviny

90 g mozzarelly

sul

olivovy olej

2 listky bazalky

2 Cervené a 2 zluté papriky
cherry rajcata

Cervena cekanka

Priprava:

Mozzarellu pokrajejte na kosticky, lehce osolte, zakapnéte olivovym olejem a pridejte
nadrobno pokrajenou bazalku. Papriky zakapnéte olivovym olejem a dejte péci do
trouby. Jak zacnou papriky lehce ¢ernat, vyjméte z trouby a na chvili vloZte do
igelitového sacku. Papriky se opoti a ptijdou lépe oloupat. Poté papriky oloupejte,
zbavte seminek, osolte a pokrajejte na kosticky, primichejte nadrobno nakrajena
cherry rajcata a Cervenou ¢ekanku. Smés promichejte a dle chuti dochutte soli a
olivovym olejem. Podavejte s predem pripravenou mozzarellou.

Ostatni 15 minut 15 minut Nizka
priprava peceni obtiZnost



