POLEVKA S FAVA FAZOLKAMI

Tato polévka ze zeleniny a lu$ténin je skvéle doplnéna chuti

oprazené italské pancetty.

Piiprava:

Na kosticky nakrajejte fapikaty celer, cibuli, mrkev a orestujte na extra panenském olivovém
oleji, po chvilce pridejte syrové fava fazolky a krétce orestujte. Nakonec zalijte zeleninovym
vyvarem a povafte cca 40 minut. Vedle na panvi orestujte kousky Pancetty a posypte
hotovou polévku.

Suroviny

0,5 kg fava fazole 2 mrkve

200 g prazena pancetta 1 stfedni cibule
vyvar dle potfeby 2 ks rapikaty celer

PRVNI CHODY POLEVKY PRIPRAVA 18:+ VARENT STREDNT OBTIZNOST



