
Tzv. „těstoviny v bílém“ jsou oblíbeným rychlým receptem, když 
máte doma prázdnou ledničku a v ní jenom jedno balení sýru Gran 
Moravia a trochu olivového oleje.

Příprava:

Dejte vařit vodu na těstoviny, osolte ji. Do vroucí vody dejte vařit těstoviny, jakmile jsou „al 
dente“, zceďte je a dejte do nějaké větší mísy nebo rovnou na talíř. Těstoviny smíchejte s 
olivovým olejem a sýrem (ten si můžete nastrouhat na tenké plátky nebo klasicky nadrobno) 
a servírujte.

Suroviny
300 g těstovin
asi 5 lžic olivového oleje
nastrouhaný sýr Gran Moravia
 

PASTA IN BIANCO

 5’ NÍZKÁ OBTÍŽNOSTPŘÍPRAVA VAŘENÍ 15’PRVNÍ CHODY TĚSTOVINY
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