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Suroviny

1 mald cibule

extra panensky olivovy olej

30 g masla

250 g guanciale, pokud nemate,
tak se da nahradit italskou
pancettou

loupana rajcata v plechovce (nebo
5-6 Cerstvych rajcat)

1 chilli papricka
ov¢i syr Pecorino Romano nebo
Gran Moravia

téstoviny bucatini

TOT PRVNI CHODY TESTOVINY

suché bilé vino (asi 3/4 sklenicky)

PRIPRAVA

BUCATINI ALLAMATRICIANA

I LOVE ITALY BLOG PRO GRAN MORAVIA

Skvély recept, ktery pochazi z regionu Lazio, konkrétné z malého mésta
Amatrice blizko Rima. Recept pro 4 osoby.

Priprava:

Cibuli nakrajime na velmi drobno a ddme ji smazit do panve, kam nalijeme pér lzic
olivového oleje (cca 3) a maslo. AZ se trosku zasmazi, pridime pancettu a chilli papricku.
Chvili smazime, zalijeme vinem a pockdme az se vino odpafi. Mezitim si nastrouhdme na
drobno syr Pecorino. Nasledné ptidime do pdnve nase raj¢ata, osolime a opepfime.
Prikryjeme poklickou a nechdme bublat na mirném ohni. Mezitim ddme vafit osolenou
vodu na téstoviny. Uvarime téstoviny ve vrouci vodé a kdyz jsou hotové, tak je zcedime a
smichdme s omackou v panvi. Do smési nasypeme jesté syr a vSechno porddné promichame.
Téstoviny podavame posypané Pecorinem nebo Gran Moravia.

255 VARENT NIZKA OBTIZNOST



